


ISENS PARCOURT LE MONDE

À LA RECHERCHE DE CES

INGRÉDIENTS UNIQUES,

POUR ENSUITE LEUR COMPOSER

LES SYMPHONIES LES PLUS

RAFFINÉES, LES PLUS PURES,

LES PLUS RARES. LES FRUITS

DE CETTE RECHERCHE INVITENT

TOUS NOS SENS À VIVRE

DES MOMENTS  HAUTEMENT

PRIVILÉGIÉS.

UNE FINE CONTREBANDE

A FINE CONTRABAND

WWW.ISENS.CA

ISENS EST UNE MARQUE 

DÉPOSÉE PAR ALICOM. 

PHILIPPE MOLLÉ POUR ALICOM.

CONTRECŒUR (QUÉBEC) JOL 1C0 

Valeur nutritive
Nutrition Facts
par 2 c. à table (30 mL) / Per 2 tbsp (30 mL)

Teneur % valeur quotidienne
Amount % Daily Value

Calories / Calories 90

Lipides / Fat 0 g %

saturés / Saturated 0 g %
+ trans / Trans 0 g

Cholestérol / Cholesterol 0 mg

Sodium / Sodium 3 mg %

Glucides / Carbohydrate 24 g  %

Fibres / Fibre 0 g

0

0

0

8

0 %

Sucres / Sugars 19 g

Protéines / Protein 0 g

Vitamine A / Vitamin A 0

Vitamine C / Vitamin C 0

Calcium / Calcium 2

Fer / Iron

%

%

%
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Valeur nutritive
Nutrition Facts
par 2 c. à table (37 g) / Per 2 tbsp (37 g)

Teneur % valeur quotidienne
Amount % Daily Value

Calories / Calories 200

Lipides / Fat 11 g %

saturés / Saturated 2 g %
+ trans / Trans 0 g

Cholestérol / Cholesterol 0 mg

Sodium / Sodium 15 mg %

Glucides / Carbohydrate 23 g %

Fibres / Fibre 2 g

0

0

0

8

7 %

Sucres / Sugars 20 g

Protéines / Protein 2 g

Vitamine A / Vitamin A 0

Vitamine C / Vitamin C 0

Calcium / Calcium 4

Fer / Iron
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BEURRE D’ÉRABLE AUX
TRUFFES NOIRES DU PÉRIGORD

Code CUP : 6 95278 00201 8

INGRÉDIENTS
SIROP D’ÉRABLE, TRUFFES NOIRES 

DU PÉRIGORD, ESSENCE NATURELLE 
DE TRUFFE, GLUCOSE.

INGREDIENTS
MAPLE SYRUP, BLACK TRUFFLES, 

TRUFFLES NATURAL ESSENCE, GLUCOSE.

CARAMEL D’ÉRABLE
À LA FLEUR DE SEL

Code CUP : 6 95278 00200 1

INGRÉDNTS
SIROP D’ÉRABLE, HUILE DE CANOLA, 

CHOCOLAT AU LAIT, 
CHOCOLAT GUAYAKIE, FLEUR DE SEL.

INGREDIENTS
MAPLE SYRUP, CANOLA OIL, MILK CHOCOLATE

 GUAYAKIE CHOCOLATE, TAHITIAN VANILLA.

S U G G E S T I O N S  G O U R M A N D E S

BEURRE D'ÉRABLE AUX TRUFFES NOIRES DU PÉRIGORD
AVEC DES VIANDES BLANCHES, DES PÂTES À LAPIÉMONTAISE, EN TOAST AVEC DU GIBIER,
POUR DÉGLACER ET SERVIR AVEC DES CHAMPIGNONS.
GANACHE À LA FLEUR DE SEL 
SUR TOASTS, AVEC CRÊPES, GAUFRES, POUR GARNIR DES GÂTEAUX, POUR UNE FONDUE À L'ÉRABLE, 
À CONSOMMER SANS MODÉRATION !




